NOS PLATS MAISON (ACCOMPAGNE D'UNE SALADE)

12 €

Pomme de terre fondante,

. Ay 11€
oignons caramélisés, lardons,
creme fraiche et Reblochon Oeufs cocotte, fondue de poi-
gratiné. Le grand classique de reaux aux échalotes et au vin
I"hiver, généreux et réconfortant. blanc, créeme fondante avec une

pointe de fourme d’ambert.

11€

Pates fondantes, bechamel, sauce
tomate facon sofrito riche en
|égumes (carotte, oignons, céleri,
champignons rétis) le tout grati-
né avec mozzarella et parmesan
pour une assiete savoureuse.

NOS SALADES COMPOSEES 1150 €

Jeunes pousses de salade, mozza- Jeunes pousses de salade, moz-
rella di buffala, tomates, jambon zarella, tomates, saumon fumé,
Serrano, dés de pain dorés. dés de pain dorés.

Jeunes pousses de salade, to-
mates, mozzarella di buffala,
concombre, noix, amandes, chou
rouge, carotte, dés de pain dorés.




(ROQUE-MAGRET

Magret de canard fumé, compo-
té d’oignons, fromage de chevre,
creme et pain de mie maison.
Accompagné d’une salade.

NOS QUICKES MAISON
LORRAINE

Lardons, oignons caramélisés,
emmental, moutarde, créme et
oeufs. Accompagné d’une salade.

POIREAUX

Poireaux, échalotte, Fourme
d’Ambert, emmental, moutarde,
creme et oeufs. Accompagné
d’une salade.

(ROQUE-TONSIEUR

Jambon, créme, moutarde
legere, cheddar et pain de mie
maison. Accompagné d’une
salade.

AJOUTEZ UNE PATISSEREE  6s0€- 4 €
AJOUTEZ UN CAFE 2s06-1€
AJOUTEZ UN THE to0€-2 €
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