NOS PLATS TTAISON

(ACCOMPAGNE D'UNE SALADE)

15 €

Pomme de terre fondante,
oignons caramélisés, lardons,
creme fraiche et Reblochon
gratiné. Le grand classique de
I"hiver, généreux et réconfortant.

14 €

Pates fondantes, bechamel, sauce
tomate facon sofrito riche en
[égumes (carotte, oignons, céleri,
champignons rotis) le tout grati-
né avec mozzarella et parmesan
pour une assiete savoureuse.

NOS SALADES COMPOSEES

13 €

Oeufs cocotte, fondue de poi-
reaux aux échalotes et vin blanc,
creme et Fourme d’Ambert.

B350 €

Jeunes pousses de salade, mozza-
rella di buffala, tomates, jambon
Serrano, toasts fromages.

Jeunes pousses de salade, to-
mates, mozzarella di buffala,
concombre, noix, amandes, chou
rouge, carotte, toasts fromages.

Jeunes pousses de salade, moz-
zarella, tomates, saumon fumé,
toasts fromages.




LORRAINE

Lardons, oignons caramélisés,
emmental, moutarde, creme et
oeufs. Accompagné d’une salade.

POIREAUX

Poireaux, échalotte, Fourme
d’Ambert, emmental, moutarde,
créme et oeufs. Accompagné
d’une salade.

NOS BRUNCHS
BRUNCH A L ANGLAISE

Un incontournable version British !
Saucisse grillée, bacon, ceufs brouil
|és, baked beans, tomate, cham-
pignons rotis et salade. Servi avec
scones maison, confiture & creme.
Inclus : orange pressée et boisson
chaude au choix (café, café au lait,
chocolat chaud ou thé).

BRUNCH VEGETARIEN

Une alternative tout en douceur, sans compromis sur la gourmandise.
Croque fromage, salade, ceufs brouillés, baked beans, tomate au
parmesan et champignons rotis. Accompagné de scones maison, confi-
ture & creme. Inclus : orange pressée + boisson chaude au choix (café,
café au lait, chocolat chaud ou thé).




